
Processus de fabrication

Mouture Drèches

Embouteillage

Enfûtage

«Trub»

«Whirlpool»

10 - 15 jours

20 - 23°C
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REFROIDISSEMENT
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5 - 7 jours

FERMENTATION
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CONDITIONNEMENT
10

REFERMENTATION
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10 - 20 jours

GARDE
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CLARIFICATION
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Maïsche Moût

Sucre + Levure
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ÉBULLITION
4

Malt Eau Houblon

Levure


